HEISSE-FEURIGE-KARAMELMILCH

: 250 gr. Zucker

: 1/4] Wasser

: 11.Kuhle*-Milch
: 1 Teel. Chilipulver

« (oder mehr, fiir Feurige)
+ 100ml Sahne

e Zucker in einem Topf brdunen.
Aber nicht zu braun werden
lassen.
e Mit dem Wasser abloschen
(Vorsicht es zischt und
dampft; hier muss sehr schnell
geriihrt werden)
e Milch und das Chilipulver dazu
geben.
e Einmal aufkochen lassen
e Sahne dazu geben
e Mit dem Piirierstab
aufschdumen
e Heifl} servieren
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